Herzogin-Buffet:
Nach Wahl : Suppe als Starter des Buffets

Kalte Fleischplatten:
e Schinkenrolichen mit Spargel
e garnierte Schweine- und Rindermedaillons
e zarte Putenbrustmedaillons
® Roastbeef mit RemouladensolSe
e Melone mit rohem Schinken
e feine Terrinen und Pasteten der Jahreszeit
o gefiillte Eier

Kalte Fischplatten:
® Raucherlachs mit Meerrettichsof3e
e Shrimps mit CocktailsofSe
e Gerducherte Forelle und Makrele
e Lachs im Ganzen gedimpft
e Gerducherter Heilbutt, Aal und Stremellachs
e Gegrillte Scampi und graved Lachs

Verschiedene Salate:
e grofes Salatbuffet mit diversen Dressings
e Brotchen, Butter und Krauterbutter
e Tomaten mit Mozzarella, Antipasti
e Shrimpssalat ,Gefliigelsalat und Waldorfsalat

Als warmes Gericht:
e Schweinefilet ,, Wellington“ mit ChampignonrahmsofBe
oder e Kalbsriicken am Stiick mit RotweinspecksolSe
oder e Variation von Edelfischen auf Bandnudeln
mit e Gratinkartoffeln und Spétzle
e frischem Gemiise der Saison

Zum Dessert gibt es:
e frischen Obstsalat, Créme Brullee
® Mousse au Chocolate, Bayrisch Creme
¢ Rote Griitze mit Vanillesof3e
e Eistorte, Tiramisu

Der Preis fiir das Herzoginbuffet betrigt
pro Person 45,50 € (ohne Suppe).
Inklusive Suppe betrdgt der Preis 48,00 € pro Person.

Wenn gewiinscht:
deutscher und franzosischer Kdse vom Brett
mit Knabbereien 2,90 € p .P

wzﬁum Ailhelmstein

WBastronomie mit historischem Flnir

Ziuffetborschinge

Sehr verehrter Gast,

mit diesen Buffetvorschligen mochten wir [hnen
Anhaltspunkte geben, wie ein Buffet in unserem
Hause gestaltet werden kann.

Fiir die Bestellung eines Buffets bedarf es einer
Gdstezahl von mindestens 25 Personen.
Wenn Sie eigene Wiinsche haben oder Teile
unserer Buffets miteinander verbinden wollen,
wird es uns eine Freude sein, diese
—sofern es uns moglich ist- zu erfiillen.

Wir bitten Sie, Ihr Buffet bis spdtestens 6 Wochen
vor dem Termin Ihrer Feier zu bestellen.
Fiir eine Buffetbesprechung bitten wir um
kurze telefonische Riicksprache.

Eine telefonische Mentiabsprache ist nicht moglich.
Erst mit Ihrer Unterschrift oder schriftlicher
Bestatigung wird Ihre Reservierung verbindlich.
Eine Stornierung in unserem Hause
ist nur schriftlich méglich.

Restaurant Burg Wilhelmstein

H. G. Sevenich
Telefon: 024 05/ 8 52 01
Fax: 02405/ 852 99
52146 Wiirselen
www.burgwilhelmstein.de

Wir danken Ihnen fiir Ihr Interesse an unserem Hause
und freuen uns auf Ihren Besuch!

Ihr Hans-Giinter Sevenich und und sein Team

Giiltig ab September 2008




Burgherrenbuffet:

Nach Wahl : Suppe als Starter des Buffets

Kalte Fleischplatten:
e Schinkenrollchen mit Spargel
e garnierte Schweinemedaillons
e zarte Putenbrustmedaillons
e Steakhiifte mit RemouladensofBe
¢ Schweinertickenbraten

Kalte Fischplatten:
® Raucherlachs mit Meerrettichsof3e
e Shrimps mit CocktailsofSe
e Gerducherte Forelle, Makrele und Sprotten
e Lachs im Ganzen gedimpft

Verschiedene Salate:
e grofes Salatbuffet mit diversen Dressings
¢ Brotchen
® Butter und Krauterbutter

Als warmes Gericht:
e Krustenbraten mit SenfsofSe

oder e Putengeschnetzeltes , Ziiricher Art“
e mit Gratinkartoffeln und Spatzle
e frischem Gemiise der Saison

Zum Dessert gibt es:
e frischen Obstsalat
e Mousse au Chocolate
® Rote Griitze mit Vanillesoe

Der Preis fiir das Burgherrenbuffet betragt
pro Person 31,50 € (ohne Suppe).

Inklusive Suppe betrdgt der Preis 35,00 € pro Person.

Suppen zur Wahl:

® Gemiisecremesuppe (je nach Saison)
oder * Klare Rindfleischbriihe mit Einlage
oder e Klare Hiihnersuppe mit Einlage

Grafenbuffet:

Nach Wahl : Suppe als Starter des Buffets

Kalte Fleischplatten:

e Schinkenrolichen mit Spargel

e garnierte Schweine- und zarte Putenbrustmedaillons
e Steakhiifte mit Remouladensofle

e Melone mit rohem Schinken

e feine Terrinen der Jahreszeit

Kalte Fischplatten:

® Riucherlachs mit MeerrettichsofSe
e Shrimps mit CocktailsofSe

e Gerducherte Forelle und Makrele
e Lachs im Ganzen gedampft

e Gerducherter Heilbutt

e Stremellachs

Verschiedene Salate:

e grofles Salatbuffet mit diversen Dressings
e Brotchen, Butter und Krduterbutter

e Tomaten mit Mozzarella

e gemischte Antipasti

Als warmes Gericht:

e Schweinefilet ,,Nature“ mit Champignonrahmsauce

oder e Kalbsriicken mit Rotweinspecksauce
oder e Putengeschnetzeltes ,Ziiricher Art“/
oder e Putengeschnetzeltes mit Friichten in Curryrahmsauce
mit e Gratinkartoffeln und Spétzle
e frischem Gemiise der Saison
Zum Dessert gibt es:

e Obstsalat

e Mousse au Chocolate, Bayrisch Creme
* Rote Griitze mit VanillesoBe

e Eistorte

Der Preis fiir das Grafenbuffet betrigt
pro Person 38,50 € (ohne Suppe).
Inklusive Suppe betragt der Preis 42,00 € pro Person.

Wenn gewiinscht:
deutscher und franzosischer Kdse vom Brett
mit Knabbereien 2,90 € p .P



